
Prix nets 
 
 
 
 

 

La Carte 
 

Les entrées  Les viandes 

     

Gratinée à l’oignon de Citou 
et fleur de thym 

8€70  Entrecôte grillée, pommes frites 16€00 

Gaspacho de tomate fraîche, 
Sorbet basilic 

8€00  Emincé de magret de canard, jus des 
vignes à la cannelle, betteraves 
caramélisées 

18e60 

Millefeuille de saumon fumé au chèvre 
frais, Vinaigrette d’olives noires 

9€30  Cocotte d’agneau aux figues, Compote 
de courgettes à la menthe  

18€20 

Salade «sucré salé» 
(pamplemousse, champignons, haricot vert, 
maïs, crevettes) 

8€70  Brochette de veau marinée miel et 
balsamique, Ratatouille à l’ail doux 

18€00 

Escalope de foie gras poêle, 
Toast de confiture basque 

18€80  Filet de bœuf aux morilles, 
Galette de pommes de terre ciboulette 

19€60 

Carpaccio de tomate «Cœur de bœuf» 
à la mozzarella, huile d’olive 

9€00  
  

Salade «Roussillonnaise», (filets d’anchois, 
toast tapenade, oignons, poivrons grillés) 

9€20  Les poissons 

Verrine rafraîchie 
(poivron,  petit pois, faisselle) 

8€80    

Salade «Catalane» 
(Chorizo, crevettes, artichauts) 

9€50  Poêlée de gambas flambée au pastis 
Steak de fenouil braisé 

18€50 

   Bar au four, 
Tian courgette tomate 

19€20 

Œufs et pâtes 
 Parmentier de cabillaud aux olives 
noires épicées 

17€50 

   
Tortelloni aux 4 fromages, 
Sauce tomate 

10€00  

Dos de morue fraîche sauce vierge, 
Aubergines grillées 

18€00 

Gratin de pennes au Pesto 9€00 
 

Les légumes 

Omelette provençale 9€00   

Les 3 œufs au plat, 
Jambon de pays grillé  

8€30  La végétarienne (ratatouille, risotto, 
salade, …) 

9€80 

   Assiette de frites 4€30 

 Le duo d’aubergines (caviar et 
grillées) 

8€00 Menu Enfants (-de 12 ans) 
+ un duo gourmand 

8€80           10€  Salade verte 4€30 



Prix nets 
 
 
 
 

 

Les Fromages 
Assortiment de fromages de nos régions  

7.00 € 

Palette découverte des fromages de chèvre Audois 

7.60 € 

Fromage blanc, confiture d’abricot et son biscuit 

6.60€ 

Le brie et sa petite salade aux noix 

6.00€ 

Les Desserts 
Coupe de fraises, sorbet verveine 

6.80 € 
Crème brûlée vanille «Maison» 

7.20 € 

Gaspacho de mangues et ses macarons 
7.80 € 

Verrine de melon confit et mascarpone 
7.60€ 

Moelleux chocolat, glace gingembre 
6.80 € 

Tartelette citron, sorbet framboise 
7.70 € 

Parfait glacé au café 
7.00 € 

Café gourmand 
6.60 € 

Glaces et sorbets 
Glace : Vanille, chocolat, café, fraise, caramel, pruneaux Armagnac 

Sorbet : Passion, framboise, pêche, pommes, citron, poire 

Duo gourmand 4.60 € Trio gourmand 6.50 € 

Sorbet Alcoolisé  9 € (hors menu) 

Les Menus 


